Salade van gegrilde prel,
aar dappelen en mosterd

Temps de préparation
30 min a 1h

Difficulté
Moyenne



| ngrediénten

4 pommes de terre (a chair ferme)

4 tiges de poireaux (sans les extrémités vertes fibreuses)
1 trait d'huile d'olive

1 1/2 cuilleres a soupe de moutarde a I'ancienne
sel et poivre

Bereidingswij ze
1 . Enveloppez lespommesdeterredansdu papier d’aluminium et faites-les cuire au barbecue
pendant + 30 minutes. Badigeonnez les poireaux d’ huile d’ olive et grillez-les au bar becue.

2 . Déballez lespommesdeterre et coupez-les en mor ceaux. Coupez les poireaux en trongons.
M élangez tout et ajoutez la moutarde al’ancienne, du sel et du poivre. A servir tiede.



