Hot indian

@ Temps de préparation
< 30 min

¢ Dpifficulté
Facile



|ngrédients

125 ml de compote de pommes

1 bouquet de menthe fraiche (+ 4 brins extra)
2 cuilleres a soupe de sucre brun

1 cuillere a soupe jus de citron vert

cuillerée a thé chaat masala

1 12 cuillerées a thé de cardamome en poudre
1 cuillerée a thé de cumin en poudre

1/4 cuillerée a thé fleur de sel

4 filaments de safran

glacons

4 quartiers de citron vert

M éthode de préparation

1 . Méangez touslesingrédients (sauf la menthe supplémentair e et les quartiersde citron vert)
dansle mixeur. Versez atraversun tamis dans quatre verresremplis de glacons.

2 . Terminez avec lesfeuillesde menthe et lecitron vert.



