Citronnade

@ Temps de préparation
30 min a 1h

<) Difficulté
Facile



|ngrédients

15 citrons

300 grammes de sucre semoule

125 ml d'eau minérale naturelle (plate)
1 | d'eau minérale naturelle (pétillante)
citronnelle

glacons

M éthode de préparation

Epluchez les citrons et coupez-les en petites rondelles.

Faites bouillir I'eau minérale.

Mettez les citrons dans un grand saladier (non métallique) et arr osez-les d'eau bouillante.

Ajoutez le sucre et mélangez jusqu'a ce qu'il soit dissous.

Pressez bien lescitronsal'aide d'un presse-pur ée.

Passez le jus au chinois.

Laissez refroidir.

Versez un peu desirop dansdesverres et allongez avec de |’ eau pétillante.
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Ajoutez quelques glagons, un morceau de citron et dela citronnelle fraiche.



