Bellin

C,
&

Temps de préparation
< 30 min

Difficulté
Facile



|ngrédients

1 péche (blanche)

10 ml de sirop de sucre

1 12 cuilleres a soupe de jus de citron
glacons

150 ml de prosecco

1 brin de thym

M éthode de préparation

1 . Coupezunjoli quartier de péche pour lafinition. Epluchez lereste de la péche et coupez la
chair en mor ceaux.

2 . Mixez lesmorceaux de péche avec lesirop desucreet lejusdecitron jusqu’a obtenir une
préparation lisse.

3 . Versezlejusde péche avec quelques glaconsdansun shaker et secouez bien. Filtrez dansun
verreal’aided’ une passoire fine et complétez avec le prosecco. Terminez avec le quartier de
péche et la branche de thym.



