i I A\"" e/ "‘1' 5 »
VaN \ , [ ] n
Salade de patesal’italienne
Temps de préparation
< 30 min

Difficulté
Facile
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500 grammes de conchiglie
1 paquet de pancetta

1 poignée d'olives vertes

2 raviers de tomates cerises
2 boules mozzarella

1 bouquet de basilic

huile d'olive

sel et poivre

Bereidingswij ze
Faites cuire les pates al dente dans de |’ eau |égérement salée. Egouttez-les et rincez-les a |'eau
glacée. Egouttez-les de nouveau et ver sez-les dans le bocal.

Faites cuirela pancetta jusgu'a obtention d'une texture croustillante, et disposez-la sur les
pates.

Coupez les olives en rondelles et disposez-les sur la pancetta.

Egouttez les boules de mozzar ella et disposez-les sur lestomates. Gar nissez d'un bouquet de
feuilles émiettées de basilic.

4 . Déaillez lestomatescerises et ajoutez-les également au bocal.
6. Arrosezd'huiled olive et assaisonnez de poivre et de sdl.

Conseil : ajoutez encor e éventuellement des pignons de pin grillés.



