Pizza garnie de salade fraiche

@ Temps de préparation
30 min a 1h

€ Difficulté
Moyenne



|ngrédients

1 rouleau pate a pizza

4 cuilleres a soupe de sauce tomate (préte a I'emploi)
6 asperges vertes

1 paquet mozzarella (mini boules)

1 poignée de tomate cerise

1 poignée roquette

1 poignée de persil plat

parmesan (rapé)

sel et poivre

huile d'olive

M éthode de préparation

1. Déroulezlapatea pizza. Garnissez-la de sauce tomate et faites cuire 12 minutes dans un four
preéchauffé a 220 °C.

Entre-temps, faites blanchir les asper ges vertes dans de |’ eau |égérement salée. Egouttez-les
bien et coupez-lesen trongons.

3 . Garnissez la pizza avec la mozzarella, les mor ceaux de tomates cerises, laroquette, les
asperges et le persil plat.

Saupoudrez de parmesan rapé.



