Profiter oles au saumon

C'-) Temps de préparation
< 30 min

¢ Difficulté
Facile



|ngrédients

12 profiteroles (prétes a I’emploi, au rayon surgelés)
235 grammes de fromage frais (de type Philadelphia)
1 cuillerée a thé de creme de raifort (ou de moutarde)
125 grammes de saumon fumé

persil (ciselé)

M éthode de préparation

1.

2.
3.
4

L aissez décongeler les profiteroles. Coupez le sommet.

Mélangez lefromage a la creme et la creme deraifort, puisremplissez les profiteroles de
cette farce (s nécessaire, utilisez une poche a douille).

Coupez le saumon en laniéres et gar nissez-en
les profiteroles.

Par semez-les de persil finement haché.



