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1 noisette de beurre (une belle noix)

1 échalot (émincée)

1 tige de blanc de poireau (émincé)

1/2 chou-fleur (en bouquets)

3/4 | de bouillon de poule

sel et poivre

4 tranches de salami a la truffe

4 cuilleres a soupe d'épices (ciselées)

2 cuilleres a soupe de noisettes (concassées)

M éthode de préparation

1. Dansunepodle, chauffez le beurre danslequel vous ferez suer I'échalote et les poir eaux.
Ajoutez les bouquets de chou-fleur
et arrosez de bouillon de poulet. Couvrez et laissez
mijoter pendant 30 minutes.

2. Mixezlevelouté, salez et poivrez. Servez le velouté dans quatre assiettes. Gar nissez-les
de salami alatruffe, d’herbespotageres et de noisettes.



