
Gemarineerde meloen met ham
Bereidingstijd
> 1h 

Moeilijkheidsgraad
Eenvoudig 



Ingrediënten
1 meloen (klein, het liefst cavaillon)
olijfolie
3 takjes verse rozemarijn
8 plakjes gedroogde ham

Bereidingswijze

Snij de meloen doormidden en verwijder de schil en de zaadjes. Snij in plakjes en meng met
een beetje olijfolie en de rozemarijn.

1.
Dek af en laat 1 uur staan op kamertemperatuur. Verwijder de rozemarijn.2.
Wikkel elk plakje meloen in ham.3.


