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Gnocchi met zoete aar dappd &
wodkasaus
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| ngrediénten

2 zoete aardappels

2 sjalotten (fijngesneden)

1 scheut olijfolie

4 teentjes knoflook (fijngesneden)
1 spaans pepertje (fijngesneden)
1 deciliter wodka

1 blik gepelde tomaat

500 gram gnocchi

100 gram Parmezaanse kaas

1 bol basilicum

peper en zout

Bereidingswij ze

1 . Wikkel elke zoete aar dappel in aluminiumfolie en leg ze 45 minuten in een op 180 °C
voor verwarmde oven of 30 minuten in deairfryer. Laat afkoelen. Verwijder de schil. Pureer
het vruchtvliees met een mixer of in de keukenrobot en zet opzij.

2 . Fruitdegalotten glazigin olijfolie. Voeg de knoflook en het Spaanse pepertjetoe. Overgiet
met de wodka en laat deze inkoken. Mix of prak de gepelde tomaten fijn. Voeg de tomaten en
de zoeteaar dappelpureetoe. Laat 15 minuten zachtjes pruttelen. Breng op smaak met peper
en zout.

3 . Kook degnocchi volgens de aanwijzingen op de ver pakking. Giet af. Meng met de
tomatensaus. Schep in een ovenschaal en bestrooi met de Par mezaanse kaas. Zet 10 minuten
onder degrill en werk af met basilicum.



