Breakfast burger al’italienne

C'-) Temps de préparation
< 30 min

<) Difficulté
Moyenne



|ngrédients

8 tranches de bacon (ou de lard)
4 pains hamburger

8 ceufs

50 grammes de parmesan (rapé)
1 bouquet de persil plat (ciselé)
beurre

4 tranches de mortadelle

4 tranches de taleggio

1 tomate (en rondelles)

4 tomates cerises

sel et poivre

M éthode de préparation

1 . Faitescuirelebacon ou lelard. Egouttez-le sur du papier absorbant. Faites dorer
briévement la face coupée des painsa burgersdansla graisse du lard.k.

Fouettez les caufs, le parmesan et le persil plat, puis salez et poivrez.
Faitesfondre du beurre dansune poéle et préparez une omelette avec le mélange. Coupez

I’omelette en quatre (ou découpez quatre disques a |’ aide d’un emporte-piece rond).

4_ Composez le burger : garnissez le pain d’omelette, de mortadelle, delard, detaleggio et de
tomate.

Garnissez d’un mor ceau de bacon et d’unetomate cerise. Fixez avec un cure-dent.



