
Granité au rosé
Temps de préparation
> 1h 

Difficulté
Facile 



Ingrédients
1 bouteille de rosé
1 orange (en rondelles)
menthe

Méthode de préparation

Versez le rosé dans un plat peu profond adapté au congélateur. Mettez-le au congélateur et
ressortez-le 2 heures plus tard. Remuez les cristaux de glace avec une fourchette. Remettez le
plat au congélateur et répétez l’opération toutes les heures, jusqu’à ce que le rosé ne soit plus
que des cristaux de glace. 

1.

Servez le granité dans un verre avec des rondelles d’orange et de la menthe.2.


